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Temeljem c¢lanka 44. Zakona o javnoj nabavi (“Narodne novine” broj: 90/11 i 83/13, 143/13,
13/14, u daljnjem tekstu: ZJN) Osnovna skola - Scuola elemenatre ,DOLAC" provodi postupak za

sklapanje ugovora o javnim uslugama iz Dodatka Il B ZJN Ciji je predmet nabava usluge
dostavljanja pripremljene hrane (catering).

1. OPCI PODACI
Naziv javnog narucitelja
OS — SE DOLAC RIJEKA
Adresa sjedista: Dolac 12, 51000 Rijeka
OIB: 68946194694
T:051/337-185
F: 051/320-470

Podaci o osobi zaduzenoj za komunikaciju s ponuditeljima
Silvia Hunjadi Korosec

T: 051/336-855

F: 051/320-470

E: silvia.hunjadi-korosec@skole.hr

Sukob interesa

Ne postoje subjekti s kojima je OS-SE DOLAC u sukobu interesa i s kojima ne smije sklapati
ugovor o javnoj nabavi sukladno ¢lanku 13. Zakona o javnoj nabavi (,Narodne novine” 90/11 i
83/13, 143/13, 13/14.), u daljnjem tekstu ZJN.

Adresa internetske stranice na kojoj je objavljen zahtjev za prikupljanje ponuda
http://os-dolac-ri.skole.hr/skola/dokumenti/javna_nabava

Datum objave zahtjeva na web stranici
05.12.2016.

2. PODACI O PREDMETU NABAVE

Predmet ove nabave je nabava usluge dostavljanja pripremljene hrane (catering) za uéenike OS
SE DOLAC za 2017. godinu. Postupak nabave se provodi sukladno ¢l. 44 ZJN — Postupak sklapanja
ugovora o javnim uslugama iz Dodatka I1.B.

CPV oznaka i naziv
CPV:55520000-1, usluga dostavljanja pripremljene hrane (catering), kategorija usluge:17

Specifikacija predmeta nabave
Navedena je u Jelovniku (specifikacija usluga)
Tehnicka specifikacija sastavni je dio ovog zahtjeva.

Opis oznaka i grupa ili dijelova predmeta nabave, ako je dopusten takav nacin nudenja
Nije dozvoljeno nudenje po grupama. Ponuditelj mora dostaviti ponudu za cjelokupan predmet
nabave.



Tehnicka specifikacija predmet nabave, vrsta, kvaliteta, opseg i koli¢ina predmeta nabave
Obroci moraju biti uskladeni s preporucenim energetskim i nutritivnim standardima
kombinacijom razli¢itih namirnica kako bi se zadovoljio unos svih sastojaka hrane potrebnih za
uredan rast i razvoj a sve sukladno Nacionalnim smjernicama za prehranu ucenika u osnovnim
Skolama i Dodatku Nacionalnih smjernica za prehranu ucenika u osnovnim Skolama koji se
baziraju na Nomativima za prehranu uéenika u osnovnim Skolama izdanim od strane Ministarstva
zdravlja (NN 146/12) .

Preporucene kombinacije obroka daju prednost voéu i povréu, kvalitetnom izvoru ugljikohidrata
(zitarice i integralno brasno), kvalitetnom izvoru bjelancevina (mlijeko i mlije¢ni proizvodi s
manje masnoca, krto meso, riba) te kvalitetnim mastima (maslinovo ulje). Namirnice koje se ne
preporucuju ili ih treba izbjegavati su gotovi pekarski proizvodi od bijelog brasna i lisnatog tijesta
zbog prevelikog sadrzaja Secera i masnoda, przeni krumpir, suhomesnati proizvodi, polutrajni
proizvodi, majoneza i senf.

Preporucena ucestalost konzumiranja odredenih skupina namirnica:

KATEGORIJA HRANE UCESTALOST KONZUMIRANJA
Milijeko i mlije¢ni proizvodi svaki dan
Meso, perad, jaja, mahunarke,

orasasti plodovi i sjemenke u mljevenom

obliku svaki dan, a od toga meso najmanje 3 puta na
tjedan

Riba najmanje 1 put na tjedan

Zitarice, proizvodi od Zitarica i krumpir svaki dan

Voce svaki dan ( sezonsko voce)

Povrce svaki dan

Hrana s visokim udjelom masti, Secera i soli do dva puta mjesecno

Voda svaki dan

Ugovor ¢e biti sacinjen sukladno uvjetima iz ove Dokumentacije i ponude odabranog ponuditelja,
a zakljucit ¢e se nakon isteka roka mirovanja, koji sukladno ¢lanku 98. stavak 1. ZIN iznosi deset
dana od dana dostave odluke o odabiru.

Ugovor o javnim uslugama iz Dodatka Il. B sklopit ¢e se sa odabranim ponuditeljem za cjelokupni
predmet nabave. Narucitelj ¢e za cjelokupno vrijeme trajanja ugovora s odabranim ponuditeljem
vrsiti provjeru kakvoce pripremljene hrane.

3. PROCHUENJENA VRUUEDNOST NABAVE
Procijenjena vrijednost nabave iznosi 370.872,00 (bez PDV-a).

4. KRITERIJ ZA ODABIR PONUDA
Kriterij odabira najpovoljnije ponude je najniza cijena ponude.



5. CIJENA PREDMETA NABAVE

Ponuditelji su duzni dostaviti ponudu s cijenom u kunama. Cijena je nepromjenjiva za vrijeme
trajanja ugovora. Cijena se piSe brojkama i slovima. Cijena ponude izrazava se za cjelokupan
predmet nabave.

U cijenu ponude bez poreza na dodanu vrijednost moraju biti uracunati svi troskovi i popusti.
Ponuditelj treba popuniti prilozeni troskovnik i upisati sve jedinicne i ukupne cijene, kao i
sveukupni iznos.

Ukoliko ponuditelj nije obveznik PDV-a potrebno je o istom dostaviti Izjavu potpisanu od strane
ovlastene osobe ponuditelja ovjerenu pecatom koja mora sadrzavati i navod o pravnoj osnovi
oslobodenja od PDV-a te u tom slucaju nije potrebno navoditi iznos PDV-a.

6. ROK IZVRSENJA PREDMETA NABAVE

Ponuditelj se obvezuje predmet nabave izvrSavati od dana obostranog potpisa ugovora do
kona¢nog izvrSenja svih usluga navedenih u troskovniku (sukcesivno, prema potrebama
narucitelja) i/ili do realizacije planiranih sredstava predvidenih za predmetnu nabavu. Ugovor se
sklapa do kraja 2017. godine, odnosno do 31.12.2017.

7. ODREDBE O SPOSOBNOSTI PONUDITELJA | PODIZVODITELJA TE DOKUMENTI KOJIMA
PONUDITELUI | PODIZVODITELI DOKAZUJU SPOSOBNOST

U ovom otvorenom postupku javne nabave ponuditelji moraju dokazati pravnu i poslovnu
sposobnost kako slijedi:

1. lzvadak iz sudskog, obrtnog, strukovnog ili drugog odgovarajuéeg registra drzave
sjediSta kojim ponuditelj dokazuje upis u sudski, obrtni, strukovni ili drugi odgovarajuci
registar drzave sjedista, a ako se oni ne izdaju u drZavi sjedista, ponuditelj moZe dostaviti
izjavu s ovjerom potpisa kod nadleznog tijela.

lzvod ili izjava ne smiju biti stariji od tri mjeseca racunajuéi od dana pocetka postupka javne
nabave (dan slanja poziva na nadmetanje).

2. Ponuditelji dostavljaju potvrdu koju izdaje nadlezno tijelo, odnosno Rjesenje/uvjerenje
nadleznog ministarstva da ponuditelj, odnosno gospodarski subjekt u poslovanju s
hranom ima integriran HACCP sustav samokontrole sukladno Zakonu o hrani (NN br.
81/13,14/14) i Pravilniku o higijeni hrane i mikrobioloskim kriterijima za hranu (NN
81/13), odnosno Potvrda ovlastene tvrtke za certificiranje o uvedenom HACCP sustavu
upravljanja (primjeni HACCP nacela) kod gospodarskog subjekta.

Za dokazivanje sposobnosti prilaZe se vaieée RjeSenje/Uvjerenje iz kojeg se mora vidjeti da
gospodarski subjekt ima implementiran HACCP sustav.

3. Ponuditelj mora dokazati da ispunjava uvjete prema vaZec¢im propisima o pruzanju
catering usluga u skladu sa Zakonom o ugostiteljskoj djelatnosti («Narodne novine» broj
85/15) i Pravilniku o razvrstavanju i minimalnim uvjetima ugostiteljskih objekata iz
skupina "Restorani", "Barovi", "Catering objekti" i "Objekti jednostavnih usluga" (NN br.
82/07, 82/09, 75/12 i 69/13, 150/14), Pravilniku o vodenju upisnika registriranih i
odobrenih objekata te o postupcima registriranja i odobravanja objekata u poslovanju s
hranom (NN br. 125/08, 55/09, 15/10 i 130/10) i pravilniku o registraciji subjekata te
registraciji i odobravanju objekata u poslovanju s hranom ( NN 84/15)

Za dokazivanje sposobnosti prilaze se vazece rjeSenje nadleznog tijela.

Svi priloZzeni dokumenti mogu biti u neovjerenoj preslici, izvornicima ili ovierenim preslikama.
Neovjerenom preslikom smatra se i neovjereni ispis elektronicke isprave.




Sukladno ¢lanku 95. ZJN Narucitelj moZe od najpovoljnijeg ponuditelja s kojim namjerava sklopiti
ugovor o javnoj nabavi zatraziti dostavu izvornika ili ovjerenih preslika jednog ili viSe dokumenata
koji su trazeni tockom 7.

8. UVIJETI SPOSOBNOSTI U SLUCAJU ZAJEDNICE PONUDITELIA | PODIZVODITELIA

U slucaju zajednice ponuditelja svi ¢lanovi zajednice obvezni su pojedinacno dokazati svoju
pravnu i poslovnu sposobnost iz tocke 7. 1.
Ostale uvjete sposobnosti mogu dokazivati zajednicki.

Za angazirane podizvoditelje ponuditelj je u obvezi dostaviti dokumente poslovne i pravne
sposobnosti iz tocke 7.1.

9. ROK ZA DOSTAVU PONUDE | ADRESA ZA DOSTAVU PONUDA

Krajnji rok za dostavu ponuda je 21.12.2016. do 9,00 sati bez obzira na nacin dostave.

Ponudu je potrebno dostaviti u zatvorenoj omotnici s nazivom i adresom narucitelja, s nazivom i
adresom ponuditelja, evidencijskim brojem nabave kojeg je Narucitelj dodijelio predmetnoj
nabavi te naznakom predmeta nabave i naznakom ,ne otvaraj“. Ako omotnica nije u skladu sa
zahtjevima iz ove Dokumentacije, Narucitelj ne preuzima nikakvu odgovornost u slucaju gubitka
ili preranog otvaranja ponude.

Na vanjskom omotu mora biti oznaka slijedeceg izgleda:

0S — SE DOLAC RIJEKA
Dolac 12, 51000 Rijeka
sa naznakom ,,USLUGA DOSTAVLJIANJA PRIPREMLIENE HRANE (CATERING) — ne otvaraj“

e na poledini se oznacavaju naziv i adresa ponuditelja.

Po isteku roka za dostavu, postupak otvaranja prispjelih ponuda izvrsiti ¢e ovlasteni
predstavnici narucitelja prema redoslijedu zaprimanja iz Upisnika o zaprimaju ponuda.
Sukladno postupku propisanom u clanku 89. stavak 2. Zakona o javnoj nabavi otvaranje
ponuda nece biti javno.

10. NACIN DOSTAVLIANJA PONUDA

Pri izradi ponude, ponuditelji su duzni pridrzavati se odredaba propisanih ZJN i Uredbom o
nacinu izrade i postupanju s dokumentacijom za nadmetanje i ponudama (NN 10/12).

Sadrzaj ponude

e Popunjeni i potpisani Ponudbeni list — koji se nalazi u Prilogu 1 ove dokumentacije
e Dokumenti kojima ponuditelj dokazuje svoju sposobnost
e Popunjenii potpisani troskovnik iz Priloga 2

Nacin izrade ponude

e ponuda mora biti uvezena u neraskidivu cjelinu da se onemogudi naknadno umetanje ili
vadenje stranica, a povezuje se jamstvenikom. Mjesto vezivanja jamstvenika ponuditelj ¢e
ovjeriti pe¢atom

e stranice ponude se oznacavaju brojem na nacin da je vidljiv redni broj stranice i ukupan broj
stranica ponude



e ispisuje se neizbrisivom tintom

e ispravci u ponudi moraju biti izradeni na nacin da su vidljivi ili dokazivi (npr. brisanje ili
uklanjanje slova, brojeva ili otisaka), odnosno moraju biti precrtani, a ne izbrisani
korektorom. Ispravci moraju uz navod datuma ispravka biti potvrdeni potpisom ponuditelja

e troSkovnik se ispunjavanja na nacin da ponuditelj popuni polje jedinicne cijene pa je
pomnozi zadanom koli¢inom i na taj nacin dobije ukupnu cijenu. Ponuditelj mora pravilno i
u cijelosti ispuniti sve stavke troskovnika.

e Ponuditelj moZe do isteka roka za dostavu ponuda dostaviti izmjenu i/ili dopunu ponude.
lzmjena i/ili dopuna ponude dostavlja se na isti nacin kao i osnovna ponuda s obveznom
naznakom da se radi o izmjeni i/ili dopuni ponude.

e Ponuditelj moZe do isteka roka za dostavu ponude pisanom izjavom odustati od svoje
dostavljene ponude. Pisana izjava dostavlja se na isti naCin kao i ponuda s obveznom
naznakom da se radi o odustajanju od ponude. U tom sluéaju neotvorena ponuda se vraca
ponuditelju.

e Nije dozvoljeno dostavljanje ponude elektronickim putem.

11. UPUTA O PRAVNOM LUEKU | PRIMJENA PROPISA

Pravo na Zalbu ima ponuditelj koji ima pravni interes za dobivanje ugovora u javnoj nabavi koja je
predmetom ovog postupka, a koji je pretrpio ili bi mogao pretrpjeti Stetu od navedenog krsenja
subjektivnih prava. Zalba se izjavljuje Drzavnoj komisiji u pisanom obliku i dostavlja neposredno
ili postom na adresu Koturaska cesta 43/IV, 10000 Zagreb. Istodobno s dostavljanjem Zalbe
Drzavnoj komisiji, Zalitelj je sukladno odredbi ¢lanka 145. stavak 3. ZJN obavezan primjerak zalbe
dostaviti i Narucitelju na dokaziv nacin (s pozivom na evidencijski broj iz Dokumentacije za
nadmetanje na adresu naznacenu za dostavu ponuda u ovoj Dokumentaciji).

Zalba se izjavljuje u roku od 5 (pet) dana, od dana:

- primitka odluke o odabiru ili poniStenju u odnosu na sadrzaj zahtjeva za prikupljanje ponuda i
dodatne dokumentacije ako postoji, postupak pregleda, ocjene i odabira ponuda odnosno
razloge ponistenja.

Zalitelj koji je propustio izjaviti Zalbu u odredenoj navedenoj fazi postupka gubi pravo na zalbu u
kasnijoj fazi postupka na prethodnu fazu.



Prilog 1 — Ponudbeni list

Ispuniti sve stavke obrasca

Ponudbeni list br.

pripremljene hrane (catering) skoli

u predmetu nabave usluga dostavljanja

PODACI O PONUDITELJU

Naziv ponuditelja:

Sjediste ponuditelja

Adresa ponuditelja

OIB*

Broj ra¢una

Ponuditelj je u sustavu PDV-a

DA - NE

Adresa za dostavu poste

Adresa e-poste

Kontakt osoba ponuditelja

Broj telefona:

Broj telefaksa:

CIJENA PONUDE

Cijena ponude bez PDV-a - brojkama

Iznos PDV-a - brojkama

Ako ponuditelj nije u sustavu poreza na dodanu vrijednost ili je predmet nabave osloboden poreza na dodanu
vrijednost, na mjesto predvideno za upis cijene ponude s porezom na dodanu vrijednost, upisuje se isti iznos kao
Sto je upisan na mjestu predvidenom za upis cijene ponude bez poreza na dodanu vrijednost, a mjesto
predvideno za upis iznosa poreza na dodanu vrijednost ostavlja se prazno.

Cijena ponude s PDV-om - brojkama

PODACI O PONUDI

Rok valjanosti ponude 60 dana

DA - NE

Datum ponude

* ili nacionalni identifikacijski broj prema zemlji sjedista gospodarskog subjekta, ako je primjenjivo

M.P.

(potpis ovlastene osobe ponuditelja)



Prilog 2: TEHNICKA SPECIFIKACIJA, JELOVNIK | TROSKOVNIK

Preporucene vrste hrane i jela u planiranju dnevnih i tjednih jelovnika za ucenike*

KATEGORIJA HRANE
1.

Sir

Meso

Mesne preradevine

Riba

Jaja

Mahunarke

Orasasti plodovi i siemenke

Zitarice i
proizvodi od
Zitarica

Krumpir

Voce

Povrcée

Maslac i margarin
Ulja

2.

PREPORUCENE VRSTE HRANE

Milijeko i mlijecni proizvodi
Mlijeko i fermentirani mlijecni napitci

Mlijeko i fermentirani mlijecni proizvodi, ne manje
od 2,5% m. m.

Izbjegavati zasladene mlijecne napitke.

Sve vrste svjezeg sira, namaza od svjeZeg sira,
mlije¢nih namaza, te polutvrdih sireva.

Meso, mesne preradevine, riba, jaja

Cedée meso peradi (puretina, piletina) i kuniéa, te
teletina i janjetina, a rjede crveno meso
(preporuka: nemasna svinjetina i junetina).
Naresci kod kojih je vidljiva struktura mesa
(narezak od puredih ili pile¢ih prsa, Sunka, kare i
sl.)

Filetirana riba bez kosti, te papaline, srdele i lignje.
Za pripremu riblje pastete moze se koristiti riba iz
konzerve (sardine, tunaisl.).

Isklju¢ivo kokosSja termicki dobro obradena jaja
(tvrdo kuhana, jaja u sloZzencima, Zlicnjaci s jajimai
sl.).

3. Mahunarke i orasasti plodovi

Grah, leca, slanutak, bob, soja i dr. Svjeze
pripremljeni namazi od mahunarki, variva od
mahunarki, guste juhe, sloZenci, popecci i sl.
Orasasti plodovi (orasi, ljeSnjaci, bademi i sl.),
sjemenke (buce, sezama, lana, suncokreta, maka i
sl.) kao dodatak hrani.

4. Zitarice, proizvodi od Zitarica i krumpir

6.

7.

Voce

Povrée

Kruh, pecivo, tjestenina i ostali proizvodi, prednost
iz cjelovitih Zitarica (npr. je€mena, zobena i
prosena kasa, riza, heljda, Zitne pahuljice, musli tj.
mjesavina zZitnih pahuljica, pSeni¢na i kukuruzna
krupicai sl.).

Kao prilog - krumpir kuhani, pecen na malo
masnoce, pire ili sastavni dio variva.

Izbjegavati krumpir prZzen u dubokom ulju.

Sve vrste svjezeg/sezonskog i susenog voca.
Prednost dati svjezem vocu i svjeze iscijedenim
prirodnim vo¢nim sokovima.

Sve vrste svjezeg/sezonskog. U sluéaju nedovoljne
opskrbe svjezim sezonskim povréem, koristiti
duboko smrznuto povrée i toplinski obradeno
povrce.

Mast i hrana s velikim udjelom masti

Maslac i mekani margarinski namazi.
Iskljucivo biljna ulja (npr. maslinovo,




Vrhnje

suncokretovo, od kukuruznih klica, repicino,
bucino).
S 12 % mlije¢ne masti.

8. Kolaéi, kompoti, marmelade/dZemovi, med, sladoled i ostale

slastice
Kolaci

Kompoti

Marmelade, dZemovi, med

9. Zacini
Sol

Ocat

Zacinsko bilje

Kolaci pripremljeni u kuhinji i industrijski gotovi
kola¢i, s manjim kolicinama Secera i masti,
prednost iz cijelog zrna, a bez kreme na osnovi
sirovih jaja.

Kompoti od svjezeg voéa s malo Secera ili meda. U
slu¢aju loSe opskrbe svjezim voéem koristiti
industrijski kompot, ali razrijeden vodom (dodati
oko 20 % vode), te sokom od svjezeg limuna.
Prednost dati marmeladama i dZzemovima s manje
Secera, ali bez dodatka umjetnih sladila. Sve vrste
meda.

Jodirana kuhinajska sol, zacinska sol
Jabucni ili vinski ocat, zacinska sol

persin, celer, vlasac, bosiljak, origano, mazuran,
komorac, kim, lovor list, cimet i sl.

*izvor: Nacionalne smjernice za prehranu ucenika u osnovnim skolama

Kod termicke obrade hrane voditi se preporukama iz Nacionalnih smjernica za prehranu ucenika

u oshovnim Skolama: ¢l. 6.2.3.

Sukladno Dodatku nacionalnim smjernicama za prehranu ucenika u osnovnim Skolama potrebno
je voditi racuna da se sol u jelima Sto manje koristi a da se okus regulira zacinskim biljem.
Jelovnik bi se trebao izmjenjivati 5 dana u tjednu. Ponuda treba biti sastavljena po danima u

tjednu — 5 menu-a.

Narucitelj ¢e tijekom vremena na koje se zakljuuje ugovor o javnoj nabavi od ponuditelja
narucivati predmet nabave prema stvarnim potrebama te nije obvezan naruciti cjelokupnu

planiranu koli¢inu navedenu u specifikaciji.

Ponudeni menu-i moraju se izmjenjivati minimalno svaka Cetiri tjedna. Prednost treba dati

sezonskom vocu i povrcu.

Ponuda se izraduje na bazi broja obroka: 20.604,00 za 2017.-u godinu.

Cijena menu-a je po osobi bez PDV-a.

Sva navedena jela trebaju biti ponudena u kolic¢ini od :

JUHE: - 2 dcl; MESO: 10-15 dag RIBA: 10-15 dag
MLIEVENO MESO: 10 dag SALATE: 10 dag KRUH: 2 kriSke
KOLAC: 1 komad TJESTENINA: 10 dag KRUMPIR: 10 dag

BLITVA/SPINAT: 10 dag

VOCE: 1 komad




Sukladno Normativima za prehranu ucenika u osnovnim Skolama pojedinacni rucak koji je
predmet nabave mora zadovoljiti 35 % energetskih potreba Sto iznosi 649 do 712 kcal za dob
ucenika u produzenom boravku.

Hrana mora biti pripremljena i dostavljena na navedenu lokaciju svaki radni dan do 11,00 sati.

U nastavku su prikazani primjeri menu-i na bazi od 15 dana.

Pojasnjenje troSkovnika:

Ponuditelji sukladno prilozenom troSkovniku, iskazuju jedini¢ne cijene i ukupnu vrijednost a
odnose se na cjelovitu uslugu sukladno specifikaciji u privitku zahtjeva.

Sukladno ¢lanku 4. stavka 1. alineja b) Uredbe o nacinu izrade i postupanju s dokumentacijom za
nadmetanje i ponudama (NN 10/12) narucitelj je u predmetnom postupku odredio koli¢ine
predmeta nabave koje su podloZzne promjenama s obzirom da se tocne potrebe ne mogu
unaprijed odrediti, ali ukupna pladanja bez poreza na dodatnu vrijednost na temelju sklopljenog
ugovora ne smiju prelaziti procijenjenu vrijednost nabave.

Baza za izraCun jedinicne cijene je koli¢ina od ukupno 20.604,00 ruckova. Za svaku promjenu
koli¢ine zbog izostanka djece, Narucitelj ¢e pravovremeno obavijestiti ponuditelja.



PRIUEDLOG JELOVNIKA

Predmet nabave Opis predmeta nabave

Juha od povréa

Peceni batak i zabatak; leSo brokula, mrkva i krumpir
Menu | Zelena salata

Puding

Kruh

Manestra od graha, lece i kukuruza
Suha vratina

Cokoladni kola¢ s marmeladom
Kruh

Menu li

Juha od rajcice

Pirjana junetina, riza na bijelo
Menu Il Salata od svjeZeg kupusa
Kruska

Kruh

Piledi rizoto

Salata od cikle

Menu IV Jogurt

Kola¢ od jabuke i rogaca
Kruh

Juha od prosa

Peceni osli¢

Menu V LeSo krompir s perSinom
Mandarina

Kruh

Varivo od graha i jema

Salata od crvenog i bijelog kupusa
Menu VI Vocni jogurt

Pita od jabuke

Kruh

Juha od povrca

Pecena piletina — batak ili zabatak
RiZi — bizi

Zelena salata

Naranca

Kruh

Menu Vil

Juha od mrkve
Pohana puretina
Menu VIl Kelj s krompirom
Jabuka

Kruh

Gulas od junetine
Palenta

Menu IX Mjesana salata
Mandarina

Kruh

Juha od graska
Polpete od osli¢a
Menu X Blitva s krumpirom
Pita od sira

Kruh




Menu XI

Juha od cvjetace i mrkve
Junetina s graskom

Pire krumpir

Salata od svjezeg kupusa
Kruska

Kruh

Menu XII

Varivo od lece

MijeSana salata

Mlijeko

Kolac¢ od jogurta s voéem
Kruh

Menu Xlil

Juha od prosa

RiZzoto od lignji

Slata od svjeZzeg kupusa
Pita od sira

Kruh

Menu XIV

Punjene paprike / Sarma
LeSo krompir

Mijesana salata

Savijaca od jabuka

Kruh

Menu XV

Manestra od graha s kiselim kupusom i vratinom
Salta od cikle

Vocka

Kruh

Menu XVI

Juha od povréa
Mesna polpeta

Leso kelj i krumpir
Salata od cikle i kruh

Menu XVII

Juha od povrca
Musaka
Zelena salata
Kruh

Menu XVIII

Povrtna juha

Tjestenina sa tunom
Salata od svjezeg kupusa
Kruh

Vocka

Menu XVIX

Juha od rajcice

Polpete od zobenih pahuljica
Pirjano povrée

Salata od cikle

kruh

Mandarina

XX

Juha od graska

Tjestenina s mljevenim mesom
Salata od svjezeg kupusa

Kruh

Jogurt




Troskovnik:

Predvidena UKUPNO
Redni broj Opis usluge Jedinica mjere godisnja Jedini¢na cijena bez PDV-a
oy (e= CxD)
koli¢ina
A B C D E
Menu Obrok 20.604,00

Ukupna cijena ponude bez PDV-a

PDV

Ukupna cijena ponude s PDV-om




